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Forret
-Varmroaget laksemousse — @rtepuré — fennikel — citron — dild-
-Hummerbisque serveret med hummerked-

Hovedret
-Oksecuvette serveret med stegte svampe, sesongrentsager, radvinssauce og danske kartofler-

Dessert
-To slags ost med hjemmelavet frugtkompot og knaekbred-
-Chokoladekage serveret med mix af ber, crumble og jordbearsorbet-

Pr. kuvert 725 kr. CAler.

Forret
-Varmroget laksemousse — @rtepuré — fennikel — citron — dild-
-Hummerbisque serveret med hummerked-

Hovedret
-Dampet torskefilet og bagt feeresk laks serveret med sauterede svampe, pastinak, guleredder og kartofler samt champagne-safransauce-

Dessert
-To slags ost med hjemmelavet frugtkompot og knaekbred-
-Chokoladekage serveret med mix af ber, crumble og jordbersorbet-



